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En gastronom skal have en indgaende viden om gode ravarer, have evnen til at tilberede disse og
kombinere dem i spaendende retter og — naturligvis - kunne anrette disse til perfektion. Herudover
skal en gastronom kunne valge de drikkevarer, der matcher de enkelte retter bedst muligt.

Pa gastronomuddannelsen far du en grundlaggende viden om sundhed, ernaering og madlavning.
Du laerer at sammensatte inspirerende menuer og finde velegnede drikkevarer hertil, og du laerer
om indkgb, hygiejne og kundeservice. Vi giver dig et steerkt fundament og masser af inspiration, sa
du bliver klar til at ga ud og begejstre og imponere med dine skills.
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