EUD
GOURMETSLAGTER

Gourmetslagteruddannelsen er for dig, der gerne vil kunne
fremtrylle flotte kedudskaringer, mgre bgffer, en god "spege-
dreng” og sprgde sveer pa svinekammen. For dig, som satter
pris pa kvalitetsfedevarer, og som har lyst til at arbejde
med kgd i alle afskygninger.

. Tekniske Erhvervsuddannelser
Laes mere pa www.eucnordvest.dk euc nordvest



Som gourmetslagter er man typisk ansat i en slagterbutik eller deli-
katesseafdeling. Her laver man alt fra flotte udskaeringer til delikate
feerdigretter, og man star klar til at radgive kunderne om de enkelte
produkter og tilberedningen heraf.

Pa Gourmetslagteruddannelsen larer du alt, hvad der er veerd at vide
om kg@d. Du laerer om de forskellige slagtedyr, hvordan de skal opskae-
res, og hvordan kgdet skal opbevares for at sikre mgrhed og den gode
smag. Du leerer ogsa om god hygiejne, salg og service, og sa laerer
du naturligvis at tilberede mgre bgffer, saftige stege, laekre palaagsud-
skaeringer og frikadeller.
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Hovedforlgb

GF 1 ) GF 2 ) Trin1: Gourmetslagteraspirant, 1 ar og 6 mdr. ) SVENDEBREV

Trin 2: Gourmetslagter med speciale / UDLART
butik/delikatesse/slagtning, 3 ar

Grundforlgb ' Hovedforlgb med 15 skoleuger, Som faglaert

fordelt pa 6 skoleperioder. .
Dansk E . . . Mulighed for
Trin 1: 8 uger fordelt pa 4 skoleperioder. iR R el

Trin 2: Plus 7 uger fordelt pa 3 skoleperioder.
) Procesteknolog

Fag:
Forstehjeelp Salg og service, Kalkulation, Grovopskeering, ]
Detailopskaering, Tilberedning, Eksponering og Servicegkonom
kundebetjening, Maltidslgsninger, Convenience, Eksport og teknologi
Slagtning, Valgfri udd.specifikke fag

Naturfag E

Almen fgdevarehygiejne
ygiel Handelsgkonom

Brandbekaampelse
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Grundforlgb kan tages pa EUC Nordvest




