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Som gourmetslagter er man typisk ansat i en slagterbutik eller delikatesseafdeling. Her laver man

alt fra flotte udskeeringer til delikate feerdigretter, og man star klar til at radgive kunderne om de
enkelte produkter og tilberedningen heraf.

Pa Gourmetslagteruddannelsen larer du alt, hvad der er veerd at vide om kgd. Du lzerer om de for-
skellige slagtedyr, hvordan de skal opskares, og hvordan kgdet skal opbevares for at sikre mgrhed
og den gode smag. Du laerer ogsa om god hygiejne, salg og service, og sa leerer du naturligvis at
tilberede mgre begffer, saftige stege, laekre paleegsudskaeringer og frikadeller.
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